
 
 

 

Wochenkarte 

                                                                                  

ZANDERFILET GEBRATEN 
auf Pfifferling-Risotto | 36,50 

Fried fillet of pike perch on chanterelle risotto  

 
KALBSHÜFTSTEAK MIT RAHMPFIFFERLINGEN 

dazu hausgemachte Spätzle | 34,50 
Veal rump steak with creamy chanterelles  

served with homemade spaetzle 

 
PAPPARDELLE MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN 

und frischem Parmesan | 23,00 
Pappardelle with sautéed chanterelles and fresh parmesan 

 
RAHMPFIFFERLINGE MIT SEMMELKNÖDEL | 24,50 

Creamy chanterelles wit bread dumplings 

 
WACHAUER MARILLENKNÖDEL 

mit Butterbröseln | 16,50 
Austrian apricot dumplings with breadcrumbs 

 
MOUSSE VON DUNKLER UND WEIßER SCHOCKOLADE 

mit Erdbeer-Minzsalat | 12,50 
Mousse of dark and white chocolate with strawberry mint salad 

 
FRISCHE BODENSEE-ERDBEEREN 

mit einer Kugel Mövenpick Creme Vanilla und Schlagsahne | 8,50 
Fresh strawberries with vanilla ice cream and whipped cream 

 
 

unsere Aperitivempfehlung 

 

Erdbeer-Secco 
Prickelnd intensiv im Geschmack  

nach erntefrischen Erdbeeren | 6,80 

 

Alkoholfrei 

Brombeere mit Limette-Secco 
Süß-herbe Beere mit Frischekick | 6,50 

 


